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Lammytterfilé Pasquale // Fram for god djurhallning! 2

Det allra finaste lammk®étt vi kunnat fa tag i. Det blir bast om det steks "medium”, alltsa
rosa inuti (- sa gor kocken lycklig!!). Serveras med rosmarinsky och kramig potatis-
och blomkalsgratang. Finemang!

Pesce Doppia /l At fisk. At mera fisk. 2
Filébitar av kvallens tva fiskar steks i smor och serveras med en sallad pa
sasongens nyskordade gronsaker tillsammans med Caesardressing.

Kyckling fran Bjare // Skansk pippi med italiensk eskort. 1
Den bakade brostfilén glaceras for doft och smak med gremolata, som ar citronzest,

vitlék och persilja i olivolja, och serveras med risotto med varens gronsaker och

madeirareduktion.

Pasta Linguine dal mare // Havet ar bast i vast. Portofino 1

ocksa.
Smal bandpasta i en klar och latt ratt med fylining av skaldjur (rékor, blamusslor och
havskrafta) med doft och smak av citron, vitlok, chili och persilja. Samt varlok. Viva!

Ryggbiff Black Angus // HM 21 (fraga gidrna om detta!) 2

Specialstyckad biff, fran Skottland, mor, smakrik och saftig. Steks i smor for den
kraftiga smakens skull och serveras med saltrostad farskpotatis , ragu pa tomat och
boénor samt rédvinsreduktion.

Torskrygg Jean - Jaques R. // Godkédnd torsk, forstas. 2

Kokt torskrygg serveras med blamusslor, handskalade rakor och farskpotatis i en
musselsky med doft av vin, vitlok, persilja och schalottenlok. Back to basic!
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